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  4€  6€   6€

 11€

Coupe de sorbets au choix (fraise, framboise, citron,
mangue) - 3 boules
Sorbet cup of your choice (strawberry, raspberry,
lemon, mango) - 3 scoops

  12€

DESSERTS
Café ou thé, accompagné de mignardises
Coffee or tea, served with a selection of mini desserts

Café gourmand

  10€
Crème chocolat, fève tonka, crêpes dentelles
chocolate and tonka bean mousse, crispy crêpes dentelles

Mousse chocolat & tonka

  12€ Coupe de sorbets 

Pana cotta vanille et topping au choix (coulis de fruits
exotiques, coulis de fruits rouges, caramel beurre salé ou
crème de marrons) 

Vanilla panna cotta with your choice of topping (exotic
fruit coulis, red fruit coulis, salted caramel, or chestnut
cream)

Pana cotta vanille

  21€

Quinoa bowl with sweet potato, feta, pomegranate, and
fresh herbs

 Bowl de quinoa 

French fries Roasted vegetables Mixed baby greens
Frites fraîches

Accompagnements

Légumes rôtis Salade mesclun

On the side

  19€

PLATS

Simmental sirloin steak, pepper sauce, fries, and salad

  26€
Faux-filet Simmental, sauce poivre, frites fraîches
et salade

Faux-filet Simmental

Salade César au poulet croustillant
Crispy chicken caesar salad

Salade César

  22€
Poulet croustillant, sauce crémeuse, comté, bacon,
frites fraîches
Crispy chicken burger, creamy sauce, comté cheese,
smoked bacon, french fries

Chicken burger

Mains

Bowl de quinoa , patate douce, feta, grenade et
herbes fraîches

  23€
Saumon laqué au sirop d’érable, sésame doré, riz
basmati et carottes fanes 
Maple-glazed salmon with golden sesame, basmati rice,
and baby carrots

Saumon laqué au sirop d’érable
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Ouvert du lundi au vendredi de 12h à 21h45 et le samedi de 19h à 21h45 / Open monday to friday from 12pm to 9.45pm and saturdays from 7pm to 9.45pm

ENTRÉES

  14€
Filet de truite fumée et ses œufs, crème citron aneth 
Smoked trout fillet with his eggs, dill and lemon cream

Filet de truite fumée et ses œufs 

Velouté de saison, comté 24 mois et graines
torréfiées
Seasonal veloute, 24-month “Comté”
cheese, and roasted seeds

Velouté de saison

  16€
Tataki de thon au sésame et coriandre
Sesame and coriander tuna tataki

Tataki de thon

Starters

  10€

Desserts

  14€
 Burrata crémeuse , jambon cru, pesto et mesclun 
Creamy burrata with cured ham, pesto, and
mixed baby greens

Burrata crémeuse

Tarte fine aux pommes, glace vanille et caramel beurre salé
Thin apple tart, vanilla ice cream, and salted caramel

Tarte fine aux pommes  12€


